
Poireaux, vinaigrette
Soja, échalotes, truffe melanosporom

 15.00

Foie gras de canard, ferme de Uhartia
Pain d’Epices, Caramel, Soja

19.00

Escargots de Bourgogne x6
Beurre d’ail, Echalotes, Persil

10.00

Œuf parfait lard Fermier 
Emulsion Epoisses de Bourgogne

12.00

Grosses Langoustines  Croustillantes 
Tempura Légumes, Shiso, thé vert Matcha, Sésame

19.00

E N T R E E S



Saumon Basse température
Fenouil, concassé d’Olives noires confites, Emulsion Homard

19.00

 Home Burger  
Pain brioché sésame, Wagyu,  poitrine fumée , Comté 18 mois, 
Compotée Oignons Pomme, Soja, Miel (entièrement fait maison)

Supplément Foie gras Ferme de Uhartia  +5 €
 
 

19.00

Suprême de pintade fermière
Pointe de Choux fleur Caramélisé, Salsifis Kimpira

19.00

côte de Veau de Lait pour 2 personnes
Fumée au foin, Echalotes, Marsala, à partager... ou pas!

44.00

Filet de Boeuf Simmental 150g
Maturé 30 jours, jus réduit 

23.00

P L A T S

fricassée de Légumes
Cappuccino Champignons

12.00



Assiette de fromages de nos regions 
Chutney Tomates Vertes 

9.00

N O S  C O C O T T E S

Pomme Caramélisée
Sablé sésame noir, Baie de Verveine, Fraicheur glacée

12.00

Poire confite Pinot Noir
Juste tiède, Bourgeons de Cassis, Neige

12.00

Biscuits Agrumes
Mousse Marron, Oranges, Jus d’Epices Douces

12.00

Fondant Chocolat
Croquant praliné, Noisettes, Fève de Cacao

12.00

F R O M A G E  
E T  D E S S E R T S

Boeuf Bourguignon
Pommes de terre rattes, Carottes des sables, champignons

21.00

Blanquette de veau 
Pommes de terre rattes, Carottes des sables, champignons

21.00

Joue de Porc, Moutarde de Dijon à l’ancienne
Pommes de terre rattes, Carottes des sables, champignons

21.00



VOYAGE DANS L’HEMICYCLE

Foie Gras de Canard, ferme de Uhartia Œuf parfait Lard fermier 
Pain d’Epices, Caramel Soja 

OU
Emulsion Epoisses de Bourgogne 

Saumon basse température
Fenouil concassé d’Olives noires

confites, Emulsion Homard

OU Ma cocotte: Boeuf Bourguignon
Carottes des sables,

 Pommes de terre rattes 

Poire confite pinot noir
Juste tiède, Bourgeons de Cassis,

Neige 

OU Fondant Chocolat
Croquant Praliné, Noisettes,

Fève  Cacao

42.00 €

LES ENFANTS 

Plat + dessert  selon l’inspiration  
12.00€


